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“Yiyeceginiz zeytin giizel kokmah”

Olivtech — 9.Zeytin, Zeytinyag, Siit Uriinleri, Sarap ve Teknoloji Fuari’nda
ilk kez gerceklestirilen Sofralik Zeytin Tadim Egitimi ziyaretcilerden
biiyiik ilgi gordii.

Yerli ve yabanci katihmcilarla gerceklesen egitimde sofralik zeytinin
inceliklerini anlatan Zeytincilik Arastirma Enstitiisii’nden Ziraat
Miihendisi Dr. Sahnur Irmak, “Zeytin; taze, temiz ve giizel kokacak. Bu
sekilde zeytinler tiiketilebilir” ifadelerini kullanda.

[zmir Biiyiiksehir Belediyesi ev sahipliginde IZFAS tarafindan diizenlenen Olivtech — Zeytin,
Zeytinyag, Siit Uriinleri, Sarap ve Teknolojileri Fuar sektdre kapilarini dokuzuncu kez agtr. 9
Mart Cumartesi giiniine kadar devam edecek Olivtech’de sektdr profesyonelleri zeytin ile
zeytinya81 basta olmak iizere; siit iirlinleri, fermente iirlinler ve gesitli saraplar1 inceliyor.
Sektorii yakindan ilgilendiren makinelerin de sergilendigi fuarda etkinlikler de hiz kesmiyor.
Hemen hemen herkesin kahvalti ve yemek sofralarina misafir olan zeytin cesitlerinin
giindeme geldigi, bu yil ilk kez diizenlenen Sofralik Zeytin Tadim Egitimi sektor
profesyonelleri tarafindan biiyiik ilgi gordii.

Ik kez gerceklesti

Sofralik Zeytin Tadim Egitimi’nde sektor profesyonelleri, sofralarda bulundurulan yesil ve
siyah zeytin ¢esitlerini tatma imkani buldu. Tadimlarin yaninda kokular, asit orani, sertlik
veya yumusaklik gibi unsurlarin da incelendigi tadim egitimini Zeytincilik Aragtirma
Enstitiisii’'nden Ziraat Miihendisi Dr. Sahnur Irmak ve Zeytincilik Arastirma Enstitiisii’nden
Gida Yiiksek Miihendisi Feriste Giingdr Oztiirk gerceklestirdi. Egitimi Cin’den gelen heyetler
basta olmak iizere katilimcilar ve sektor profesyonelleri de takip etti.

Alacagimiz zeytin giizel kokmal

Zeytincilik Aragtirma Enstitiisii’'nden Ziraat Miithendisi Dr. Sahnur Irmak, saglikli bir sofralik
zeytinin nasil olmasi gerektigini anlatti. Irmak, “Zeytini yemek i¢in alacagimizda sadece
zeytin kokmali. Bagka yabanci koku hissetmemelisiniz. Mesela acimig tereyagi, acimis peynir
ya da organik ciliriimiis maddelerin kokusu gibi olmamali. Ayakkabi kokusuna ya da lagim
kokusuna benzememeli. Bunlara dikkat ederek zeytin aldiginizda temiz oldugunu belirtir.
Temiz kokan zeytinleri istediginiz gibi yiyebilirsiniz. ‘Cekirdegi ¢ok siyahmis ya da az
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siyahmis’ konusu da 6nemli degil. Onemli olan zeytinde taze kokular olmali. Zeytin; taze,
temiz ve giizel kokacak. Bu sekilde zeytinler tiiketilebilir” ifadelerini kullandi.
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