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“Merdiven alt1 uiretimlerden
uzak durun”

Olivtech — 9.Zeytin, Zeytinyag, Siit Uriinleri, Sarap ve Teknoloji Fuar
kapsaminda diizenlenen Zeytinyagi1 Tadim Egitimi’nde “saghkl”
zeytinyaginin incelikleri anlatildi.

Aydin Ticaret Borsasi Laboratuvar Hizmetleri’nden tadim uzmani Yusuf
Kiigiik, “Diizgiin bir zeytinyagi almak istenirse markalar tercih edilmeli.
Merdiven alt1 iiretimlerden ya da yol kenarinda olanlardan alinmamal. Bir
zeytinyag taze kokmak zorunda. Kokladiginizda sizde hos bir his
birakmalr” dedi.

Zeytin, zeytinyag1 basta olmak iizere siit iiriinleri ve sarap sektoriinii Izmir’de bulusturan
Olivtech — 9. Zeytin, Zeytinyag, Siit Uriinleri, Sarap ve Teknolojileri Fuar1 son hizryla devam
ediyor. Izmir Biiyiiksehir Belediyesi ev sahipliginde IZFAS tarafindan 9 Mart Cumartesi
giiniine kadar sektorli fuarizmir’de bulusturacak Olivtech’te etkinlikler de dikkat cekiyor.
Sofralik Zeytin Tadim Egitimi’nin ardindan Olivtech, Zeytinyagi Tadim Egitimi’ne de ev
sahipligi yapti. Sektor profesyonelleri basta olmak lizere zeytinyaglari ile fuarda yer alan
katilimcilarin da takip ettigi egitimi; Zeytincilik Aragtirma Enstitiisii’nden tadim uzmani ve
Gida Miihendisi Dr. Oya Koseoglu, Aydin Ticaret Borsas1 Laboratuvar Hizmetleri’nden
Tadim Uzmani Yusuf Kiiciik ve Ayvalik Ticaret Odas1 Laboratuvar Hizmetleri’'nden Kimya
Miihendisi Yesim Bayraktar verdi.

Markalar tercih edilmeli

Son tiiketiciler icin ‘lyi bir zeytinyag: nasil olmalidir’ sorusunu yanitlayan Aydin Ticaret
Borsas1 Laboratuvar Hizmetleri’nden Tadim Uzmam Yusuf Kiigiik, “Diizgiin bir zeytinyagi
almak istenirse markalar tercih edilmeli. Bizim kesinlikle ¢ok karsi oldugumuz bir durum var.
Merdiven alti iiretimlerden ya da yol kenarinda olanlardan alinmamali. Zeytinyaginin
tiretiminde yapilan hatalar1 yok saydigimizda; paketleme ve satiga sunumunda her sey
mahvoluyor. Plastiklerin i¢ine dolduruyorlar, biitiin giin giinesin altinda yol kenarinda
duruyor. Zeytinyaginin diismani; 1s1, 151k ve oksijendir. Bunun iigiinii de yapiyorlar. Bu
sekilde 1yi bir yag yemeleri miimkiin degil. Kendi sagliklariyla oynuyorlar. Zeytinyagi koyu
renkli sisede, serin yerde muhafaza edilmeli ve sisenin agzi acik kalmamalidir” dedi.
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Burunlarini ve agizlarim kullanmah

Zeytinyagimin tadildiginda agizda hos bir tat birakmasi gerektigini ifade eden Kiiciik, “Bir
zeytinyag1 taze kokmak zorunda. Kokladiginizda sizde hos bir his birakmali. Agzinizda
dolastirdiginizda aciligr ve yakiciligi hissetmek zorundasiniz. Bunlar zeytinyaginda pozitif
ozellikler. Koklayarak algilanabilir. Insanlar burunlarini, agizlarim kullanacak. En 6nemli
noktalar bunlar” dedi.

Onemli olan diizgiin yag olmasi

Tiirkiye’yi gezerek zeytinyag: tliketimini artirmay1 hedeflediklerini kaydeden Kiigiik, “Aydin
Ticaret Borsasi olarak Tiirkiye’nin 30 ilini dolastik. Zeytinyag1 tiiketiminin pazar payini
artirmak i¢in ¢alistyoruz. Buna benzer projeler olmasi lazim. Dogru yag nasil olmali bunlar
anlatryoruz. Bizim marka sorunumuz yok. Onemli olan diizgiin yag olmas1. Bdlge ayirmadan
biz yaglar1 inceliyoruz, profesyonel tadimciyiz. Hos bir tat birakiyorsa iyi bir zeytinyagidir”
diye konustu.
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